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UTAS €11 conserve

Bloc de foie gras d’oie du Périgord

1 parts T
2 parts 2 = 100 g . 117
3 parts D— 1308 ... 30
T TR AR Wy, 2>
Bloc de foie gras de canard du Périgord

1 parts = . 65g . g
2 parts TP 100g..... . A
3 parts o 130g . 11,
L 2O o 17,9
8 parts SR 4008 .......32°

Foie gras d'oie entier du Périgord

3parts,bocal.............. 130g.......
4 parts;bocal. . ............. Mg 29,10 -
6/7 parts, bocal. ............ 320g......46,®
Foie gras de canard entier du Périgord
3 ares; bocel .o coionreen 130g....... i A :
4 parts; bocal oo 180 22,9 :
4 parts, boite .............. 200g ... .. 24,0 .
6/7 parts; bocal ............ g, 37,0 :
Foie gras entier de canard de Barbarie :
4parts,bocal ... 190g.. ...

Foie gras entier de canard du Périgord truffe 5 % __

4 parts,bocal ... 1908 .o 44,0 @

Foie gras entier d'oie du Périgord truffé 5% .

L, 1 T RN | O SRR . m
6 a 7 parts, bocal. L — :
Bloc de foie gras de canard du Périgord truffé 3%
Spares boite.............. 130g..... 189 @
4 a 5 parts, boite s wines Ol v sasi 27 .
Bloc de Foie gras d'oie du Périgord truffé 5%

T o e e e et 100g ... 16,% m

Tous les produits de cette page sont stérilisés, conservation
jusque’a 4 ans a température ambiante



Flateaux de jambon au foie de canard

4% 4 parts i 5 200g .. 9.%
X305 4% Lelotded bolts........... 2x200 g 194 16,%
Ballotine de magret de canard 25 % foie gras
3,5 L (TR TR .
Magret de canard fourré au foie gras ek
G, W R sy FORE oo pe 23, CEES
Caille fourrée au foie gras de canard entier
6, 4 parts & i el | R i M

Le cou de canard farci au foie gras 25 %

CHE R SR e Rt 1000 13,5
Le cou d'oic farci au foie gras 25 %
C347 3 BPRIE s iiiabsnibiasans 560g. ...

Caille fourrée au foie gras Ballotine de magret de canard au foie de canard Cous farcs

R&f, C345 Réf. C342 Mﬁ
-



Réf. €auli0g Désignarion Poids net Prix en € Réf, €auldbg Désignation Poids net Prix en €

Q Pate facon grand-mm au foie de canaﬂl 20 % Rustignac (paté 30% foie gras, truffé 2%)
C498 TP APAIS eiiiiisaniieimnies 130 Riciesnes QY C343 8¢ e e 160g=.... = = A
Papitou patc 30 % foie de canard - La Terrine du Cellier (paté 50 % f°1¢ doic)
G 4% 4 parts .. eIy [ RUSRN. g =5 6‘: 4 parts 130
€0 AP DI e soiis s 200%........ 8% __ S LS
= il | IR 400g ... 14,0 Paté Gourmand au foic d'oic 25 %
Paté de foie de canard (50 %) i 3': APARYE s 130g........ 4’2
ciit  §8  hpesiiiniiiiis 130 g i) 7,50 CAPo W% SR i v 200g ... 7
=E I R S —— 190g ... 10,% Paté de Sarlat 50 % foic gras de canard entier
Paté de foie de canard (50%), truffé G0 &Y  dparm.ciaisesiees 130g........ J%
o S ¢ T T R — 13050 10, =T I ot T SRR 200g ... 139
Pité de foie gras de canard 50 % Pité de Sarlat au foie gras entier 50 % Pété fagon grand-mére au foie de canard 20%
Réf. C333 Rét. €420 wgi Réf. C498
. / L]

8

Q #F

Locortimnents de Jerwimeao et Hillettea

Assortiment de 6 terrines 65 g dégustation Assortiment de 4 terrines et rillettes bocaux 180 g
Canard aux figues, Caille au Muscar, Rillertes de canard au foie gras, Grattons de canard,
Jus de Truffe, Campagne, Grillons du Périgord, Frirons de canard er Gourmandise aux baies roses.
et Rilletres de canard. X 13052 T N 720g 200 16,
X13039 3  6beites....,. MRS, . R '

Assortiment de 4 terrines 130 g
Terrine forestiere aux morilles, Jus de truffe,
Rillettes d'oie, et Pité de canard au Monbazillac.

i ﬁ X1 3054 4boites, . ... i o s B

X|13052




JQM(/?LQ.O/ e.é ﬂéfeﬁw Rillettes et patés a base de viande

Réf. € an lD0Dg Désignation Pouds net Prix en €

Paté de canard au Monbazillac

e R 5 STy S v ) 3»
Terrine forestiere aux morilles
c35 ol R e s B0E,.vrers & o
Terrine au magret fumé
R o . (SR e 1 e 108 oesesen 3.
Terrine rustique au jus de Truffe
=0 N R G e 10— 3 Réf. €aul00g  Désignation Poids net Prixen €
Terrine de canard aux figues Rillettes d'oie confites
o O U 1 R LT 3, G4 D% Fparteoiaiiaiia g s .
Tersine de canard €445 i K BB ettt sy ORGP
cisy 3% dpwres............ 130g.... . 33 Rillettes de canard confites
Terrine de campugne C36 2.?‘ T I o 130g....c. _3,z
35 2 Ipares......... .. 130g.. . . 3» 362 b S e i G i 4,
Terrine de litvre aux pleurottes Rillettes de canard au foie gras de canard 20 %
C3% 2%  3parts.................... L30g..... A caeE 3% A5 parts . cremcs  HOWE 5%
Terrine de sanglier a I'Armagnac Grattons de canard confits
cis 2% 3parts ... . 130g ... 3% €58 12 Spedoncucsansyn - TR e 4,
Terrine de bison {élevage de Bison du Périgord) Gourmandise de canard aux baies roses
357 3» 4dpars........ SUOORR | TR Ca6l BT ApERts......... . 180g . 4>
i i ' Grillons du I’engord
ci63 2% Lebocaldparesiio.ooo 180ga. o4
C449 2. La boite 3 parts .. wio DO e 3%
Fritons de u.anard wnhts
c418 25 4/5 parts . AP | PR

Jambonneau i I'ancienne
C299 1% L R e e . - WRBAROR. -

Lot de 2 jambonneaux a I'ancienne
+ 1 confit d’oignons au jus de truffe 50 g
P — 2x350g. . 12,0

ldéal sur le ponce pour wun bon repas ray icle,
le jambonnean est aussi tres apprécic coupe en ésal ‘apéritif
et dccompagné d'un cofit d oignon,




Réf. €auld0g Deésignation Poids net Prix en €

Enchaud - Confit de pore

2 ohparesyboealooooo o A0 TOM

Délicieny froid accompagné d'une salade et d’une mayonnaise
marison, ¢'est ausi un végal exeisiné a la_fogon d'un and qui nows
est cher, mijoté en sawee au vin rouge.

Emincer aun oignon, faites le revenir dans Uexeédent de graisse de
Uenchaud, farviner et cuisez jusqu’a coloration. puis ajouter 50
de vin vouge de Cahors avee le reste du bocal,

Laisser a Utouffée jusqu’a la linison de la sauce.

“aille confite farcie

Caille confite farce royale au foic gras
c298 M R e T e ko N

L § A

Pour vos salades de fites...

ou poutr accompagner de simples pates pour les enfants !

Gésiers d’oie confits

BB .o s sy sirs s BB aseind g
Gésiers de canard confits

A i i R 0 snizia 4,%
EBRIEE . . o v cric s o ot 2008 ....snss 80

Les manchons, pratiques, économiques, ils sont savoureuy,
Essavez aussi pour vos préparations a base de confit, comme un

parmentier de canard a la Périgourdine.

‘ “ I | I-
ML& de canard confits

/6 manchons ............. 760g......... 7
Magret de canard de Barbarie confit
2 parts/repas, 5 partsfapéritif. . 600g . . ... 14,




Confits d’oie

Alle et Clisse -

" 1 Ref. €anld0g Désignation Poids net Prixen €
T Confit d'oie du Périgord
Ref. €aulbdg Désignanion Poids net Prix en €
Cl64 B G RO, ¢ 14,5
Confit de canard ettt Confit d’oie du Périgord aile et cuisse
€366 17 1 SR | TR €287 1@ 3parts..................... 1050g ... 16,*
CT AN Do s TR e T '
C494 18 St s RSO g B
C368 1,1 T SOTIIRIP SOURES, | (¢ " SRR il
Confit de canard de Barbarie Contits de poule
C473 2. 2cuisses... ... vevere: TORE voers 15N C483 1. 3cuisses.................... 800g. . . 10,%
Lot de 3 cuisses de canard confites sous vide
Produit mi-cuit - Conservation 5 mois au réfrigérateur
M54 1 2. = R | ;S 13"

Confit de poule
un plat délicieux pourtant oublié - Réf, C483

Confit de canaf Tres :
Un régal, tout smplement - Re




Spécialités campagnardes

Les ris de veau braisés aux morilles
et au jus de truffes

ToCH9 N MEpams............... 400g ... 25
: Coq au vin de Cahors mijoté aux cépes

¢ e T DU TR T
S 1y Bocal I pasts oo -S80g . 13N
Tripoux du Rouergue

. 366 1,7¢ (1, A —— L1 1 S—— o
Choux farcis 2 pieces recette ancestrale

. C484 1.4 Dpr sy R T

Autour de I'Oie et du Canard

Puissant et gotitenx, le canard confit posséde ce fondant que Uon
recherche dans un Avea mijoté, spécialité basque revisitée,
L'oie, délicate viande a la chair ferme et au gotit atypigue, est ici
repentsée dairs deny reeettes ancestrales.

I'Axoa de canard au piment d'Espelette
Bocal 3 parts - 560g .. .
Civet d'oie au vin de Bergerac

Bocald pagty:icvaina . S g I8
Blanquette d'oie

Bocal 3 parts .

Haricots blancs cuisinés a la graisse d’oie : \\ :
0, 34 parts oty RN e : :
Lentilles a la graisse d’oic
0, Lebocal 4parts ... 660g.. . . 4% : :
Purée fine de navet au miel © :
2% Llebocal 2 parts . 220% .. . 4.5 . .
Purée fine de petits pois aux asperges Ui LR T T —— 150g....2,7 :
g Le bocal 2 parrs : 220g .. A : g 5 o
L ; T s C4lS 4 Pacesamccbpes s lSDg_....Z. .
Purée fine de champignons au celeri : x :
38 2 Lebocal 2parts........ 220g .. . t cas9 52 Patesauxtruffes............. 150, . . 8™ 3
Purée fine de carottes au cumin v to0 1@ Patesa lacharigne.......... 1508 . ai™ &
it i . S0 . .
) Le bf“'al 2 parts weield ks 220g . 4 . C49 2 Pates baies roses romarin.... 150g... 3%
Purée fine en duo Brocoli et chou-Fleur : . >
26 Le bocal 2 parts N 450 19 2% Pares au cacao (il swcesanvin) . 150g ... 3,
C49 2 Pates au basilic . ... 150%™

x13019 1,» Lotde$§ paquctsdcpatcs 1503 750 g 145
(Cepes, Noix, Baies Roses au Romarin, Basilic, Cacao) “

150 g de pates équivalent a 2 parts




Cassoulet aux manchons de canard et son plat en terre

12 Rpaccasnmanamans FOORG swassi i oy
Cassouler gargantuesque aux cuisses de canard confites
wr L LI TR 7T S, 2900g .......35%

Cassoulets a l'oie confite

Cassoulet au magret d’oie confit

3 BN BERGLssnsainiies. BIR Gisssa iy
. Cassoulet aux cuisses d’oic confites
- €285 1,¥ ZPARKS.,.ririeereinsnnerrnnee SROE e 12,0
: Cassoulet aux manchons d’oie confits

286 L,* 4 L T———————w— 1350 Lo : F o

Haricots blancs a la graisse d'oie

R S e R —
Haricots blancs a la graisse d’oie

W s, BIBgasn 5

Chateau La Colombiere Vinum
RFNOO2BIZ 11.% 4 w el 0. e

Chateau La Colombiére Coste rouge
VRENOOIBD? AT o .oiiiiiiiiiiiais L7154 000 13,




Truffes d'hiver (Tuber melanosporum)
surgeiées sous-nide - R&f . N599

Truffes d’hiver brossées 17 choix (Tuber Mélanosporum
pour les puristes) origine Périgo rd certifice, pmds net apres
cuisson. Un prmfm!‘ gouteux, noble et rare...

Truffes brossées 1 choix

C40 S | Bodalcs s 12800 250
‘ o . S T A — L - 39,0
Pelure de truffes
o e RO : 1. S 15
‘ B Moo o LT Coien? 26,%
Jus de truffes
- Belte: oo paassyy Sl 13,5

Truffes d'été (Tuber aestivurm)
surgelées sous-vide
R, N598

s a 'Huile

Cépes i I'huile Champignons séc

g T DRSSO, | Motilles séchies exera

4.4 dparts o 460 g 19 C48¢ 67  Equiv. 200 g frais.............. 25g....... 16,%
Cepes a 'huile 17 choix (sélection drastique) Cépes secs extra

PO -~ Yol 1. Coe 13 Equiv240giai . 30g. .. 49
Girolles 1% choix cuisinées a I'huile Girolles séchées extra

6B AR s iisiiininnissiivivis, . 15,% c487 18® Equvi240ghais.............. 30g....cc.. 5

Maorilles séchées
xr fél..unrvﬁagum EY laﬁme

\ )




Jambon noir et Magrets

Quart de jambon noir aux baies de genievre
Quart sous-vide env. 800 g +-150518,%

Jambon noir du Périgord aux baies de genievre
Entier désossé - Sous-vide .. 5 kg +/-500g .... 78,%

Magret de canard fumé entier

Sous vide
Magret de canard séché entier
SompeidE.. oo i

Lot de magrets séché et fumé

Sous vide 2x200 g . 240 21.% @
. d .




Les toastinades sont des préparations powr Uapéritif, a base de viande de
canard confite, hachée fin et parfumée de savewrs originales,

Un lot avantagenx a été eréé spécialement, pour vous faire décowvrir ces
SAveurs.

Toastinade de canard au confit de figues
et pain d’épices
c297 32 L T | e
Toastinade de canard aux tomates
et piment d’Espelette

c10 3» T SRR L | IRTTRRLTr 2%
Toastinade de canard aux cepes en persillade ?
c4g2 32 Eabodtl .o B aicuaasingyy
Toastinade de canard au miel et fromage de chévre
3.7 Lebocal ... 9%g . o
Assortiment de 4 toastinades de canard
X13049 22 Les 4 bocaux ... @ 360g.... 1E®. 87" SRl

Petites saucisses de Toulouse au coulis Tartinade de poivrons

de tomate et au piment doux d'Espelette : L R " A [
C195 4. Le bocal (20/22 saucisses).. 240g . ... ... 9% Tartinade d'aubergines

Petits boudins au foie de canard kL A T RS ne m—

sauce royale au Foie gras

Apéri truffe (caviar de truffes a toaster)

C19 45 Le bocal (2022 boudins)... 240g............. 1. o% BF Lebood........ Ox ... g%

Petites saucisses de Toulouse truffées 2 %
397 87 La boite (16/18 saucisses).. 200g............. 11,9




Le soufflé au foie gras de canard
88 g iR

Le soufflé aux éclats de truffes noires

du Périgord La cassolette d'escargots a la créme d'ail
c40l &M Lebotal Lpart . .covcrs  BEBicommnsn 8y C403 4%  LebocalZparts:......... 240g. ... 10,%
: : . al : Creme bralée au foie gras de canard
i v (Fromage de Chevie régional
e R 6% Lebocal I part.......... 40g..... 2,

C402 5¥  Lebomal Tpart..couinn. BEEcinw 4,¢

Soupe fine dasperges [
€42 o R T SO T | -, - WIS .
Soupe fine de charaignes |
8™ =T A ST

Soupe fine de lentilles au thym |
6. S . S— =




AGSE

A

Akl 2

AGL3

: ABl4

AseD

s D
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e
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30

T D

Confit de figues

LBl 6...cccvscissmssssiin 130 i 3,50
Confit d’oignons au Monbazilllac

¥ I T T -
Chutney de figues

LEBEERLEE. ..c..cnsimissassancins 5T . |\
Chutney de mangues
R i | R 49
Confit doignons
Le bocal de....c.ccooooovvovirric. 2208 . 4,0
Gelée de confit de Monbazillac au safran
B I v e L 3.

C394

C393

l’ﬂl

0,

Graisse d’oie

ABD6
. AE33
* ASOT

v AGDE

2.

2,5

e A VT L e 4,7

Moutarde violette de Brive Denoix (sans grains) -
B PR B Bsian NS

Moutarde aux noix

Sauces

Ak |

A8
AG03

As0S

39
)

1’75

2"5

La Sauce Périgueux aux truffes

18boite ... 100g .. . 3%
T TR R 2 0ME . 7
La Sauce aux cepes

T ISR

La Sauce aux morilles 6 %




Pkl it
Huile de noix tradition Moulin du Val
Labovmille ... cainainis b L4 [ONreoy 6,

Désignarion

ERMARR i - Ol 1120 : :

Huile de noix vierge 19 pression a froid, Bio
Moulin de La Gaumerie

R A SR [ o 11,2

Huile de noisette vierge 1°* pression a froid, Bio

Moulin de La Gaumerie

R PO | ————— i - 11,9 :

Huile d'olives arome truffe

.. IR " [ 10,0

Huile de pépins de raisins arome truffe

Fleur de sel a la truffe d'été 6 % 50g..

Rét. C168
Réf. C166
S
{7 ]
R, C167 :

€ an 100 ml Phésignanion Poids net Prixen € «

Vinaigre au jus de truffes ©

Labouteille..........ooconiinninis o5 . SUNPPTRR 830
Vinaigre de noix

I Bauteille . unnmanians ARz iley
Vinaigre a la framboise

Ealotkteflle i ionunnisunan A5l il 7,0
Vinaigre a la figue

Ea bowtelle..... 00 g B8k s it
Vinaigre balsamique curry mangue
e %g B e 8.
Vinaigre balsamique aux figues et aux épices

L bosteille: .. .........corrersennsonser n T AL 8%
Vinaigre balsamique gingembre et citron

Ea boutéille .. ....coiovevmriseensesns B vl g.re
Vinaigre balsamique a la truffe

La bouteille.....................c....... 25¢l e 7o

Ref. A670

Sel de Guérande

a la framboise du Périgord ... 200g......... 6,
a la noix du Périgord .......... 200%........ 6,
N TE s | | .

a la charaigne du Périgord ... ..

R&t. Cle9



Les goudises du Périgord
Artisans installés en Périgord, Jean-Picrre

et Frangoise Micaleff, diplomés de l'école Goudises du Périgord caramels aux noix

de pitisserie Lendtre, concoctent de D748 4 DRI o i re 0ok e 300 ... isiinnsd 450
ddlicieuses dowcenrs créatives autonr de Gui SR T U
la noix et de la_fraise du Périgond. Lewr % Leulmauvcs R — tng;; 0 570
petit bijou : la gelée de fraise fagon bonbon. oo 2 BN o 4vron o e b B i
(D753) Tartine et caramel aux noisettes (Pate a tartiner)
P orig 2% Boel...oreesis i iaea S
Tartine et caramel aux noix (Pate a tartiner)
v 71E I Bl ik DR s s T
c Gelée de fraises du Périgord o
- et SRS 7 AT KGR N S R R B s 5P
D766 D748 D753

Deés 1960, pour utiliser les fruits de lewr verger,

les Saurs fabriquent a petite échelle des gelées de groseille NAS

et de pomme. Aprés Uincendie de son atelier de fabrication T 1 - C
de fromages en 1983, la communauté monastique '8

reconvertie une partie de son activité et développe un atelier artisanal

de confiserie produisant des confitures délicicuses.

MO

Confiture artisanale de melon d’Espagne au citron

Gelée artisanale de miure

D 1% Lebotllccannamisnmnis | SRR G 4% D 2 Bebadaiusasannnnaseg M40g... . Vil
Confiture artisanale extra aux fraises Gelée artisanale de framboises et groscilles

D755 e bl iy P B DTS ol T R SRRy RN 5.5
Confiture artisanale extra aux figues Gelée artisanale de cassis et groseilles

D754 1N LRt s S i 5 Drss IN  Lebowml . coasnnamnaans

Biscuiterie de Rocamadour

Corinne, Gilles ¢t Jean-Marc Delbeau, eréateurs artisans,

vous invitent a déconvrir des gmmmmrh’s:’s nrfg:’mrh-_\' et uniques
Sabrigquées avee d’authentiques produits régionaux : patisseries,
confiseries et friandises & hase de noiv.

Noix au chocolat

D 3N Eeasdet ] 200g. B
Noix grillées "
ozl ol U IR | . - N 6"
Gateau artisanal aux noix i

DIRER 27  Leghvemw. s 20 g




Bovetti - Artisan chocolatier en Péri

0725 1% Miel toutes fleurs de Sarlat .....500g........... 7.” Pates i tartiner garanties sans huile de palme.

D726 1% Miel d'acacia de Sarlat.... .....500g........82 Pite a tartiner véritable chocolat noir noisette
Rl e A b B 80 : DI A Dbl sy’
1 LT s it Pate a tartiner véritable chocolat lalt noisette
D763 B8 Bocalciosas mmananniis 200g........... 4-,"'i
coci Pate a tartiner vemable chocolat au lait, me du
Dfoe  1,® Le bocal 50 g.. s
Noix du Périgord Noir au chocolat blane
D762 4% Le paguetde.. o 1R0E. 5

MEssssssssEssssSsEsEsssREREEbEREEREERRREES

T T

|‘-§!'.? a tartiner '{f:.‘" e I 1
aux Mo du Pergord R&f. D706

L N T I e

T R T T

semamdy

Ces gourmandises sont des desserts de fruits cuisinés au sirop
rafraichis a P'aleool. “Rafraichiv™ un fruit est une pratigue

Les Nogaillous (élu meilleur bonbon de France)

(cerneaux de noix au chocolat noir)

LI B P T P— 950 af.’r'nm'rr mnsr’str_mr a ;rgrr’mf.'irrc'r ne prr‘p_w_rmimf d jmw r'rl.f:{ri’r

. » - d'aleool porr lui donner du “peps™. A utiliser aussi en cuisine

. Les Arlequines de Carlux : 1 dans des plats salés, tel un carvé de pore aux mini-pommes. .

S o ;:‘:':::;ft‘*;:j_ifjjﬁfff IIIIIIIIIII S © I o 1 Mini ananas rafraichis au thum _29¢l .. 4%

: > : ¢ oz 10 Mirabelles a I'eau de vie de prune 29¢l . 4.5

* % pns 1, Mini poires i l'eau de vie de poire .. 29¢l ... 4% :

. D716 1 Mini pommes rafraichies au Calvados 29¢l ... 4,%
: 0717 170 Pruneaux au vin d'Orange ... Bd 4>
: prie 1 Clémentines rafraichies a la Vodka.... 29¢l ... 4% .
= pr1e 1, Cerises noires au vin de Gascogne ... 29¢l ... 4% -

Nougaillous - Féf, D70 Ardequiries - Réf D70 . ”
.............................................................:
~ . ~



























